
 
 
 
 
 
 
Themafeest “Herberg Verhagen” 
 
Om 18.00 uur verzamelen de gasten en de rondleiders op het Berenplein. Onze 
verhalenvertellers komen u ophalen voor een avondwandeling door het DierenPark. U hoort 
allerlei leuke weetjes en anekdotes over onze dieren. Nadat uw gezelschap alle dieren 
welterusten heeft gewenst ontvangen wij u in de Boerderij. 
 
Bij het betreden van de herberg wordt u op rondborstige wijze ontvangen door Kobus, de 
herbergier. Huismusicus Joris trakteert u bij het aperitief op schitterend gitaarspel. Maar net 
op het moment dat u van puur muzikaal genieten in slaap dreigt te sukkelen maakt Kobus 
aan Joris op subtiele wijze kenbaar dat hij zijn repertoire radicaal zal moeten omgooien daar 
hem anders de spoelkeuken wacht. Meezingers uit vele tijden en landen zullen u 
aangenaam bezighouden tijdens en tussen heerlijke gerechten en mocht het allemaal nog 
niet heftig genoeg zijn: na het hoofdgerecht trekt Joris een ander kostuum aan en zingt u 
allen de dansvloer op. 
Kobus verrast u ondertussen door enkele kleurrijke personages treffend voor u te 
verbeelden, tevens zal hij voor u goochelen en zijn huisdier aan u voorstellen. 
Hoogtepunt van de avond zal zijn: "De Wonderbaarlijke Miraculeuze Illusie Show", 
gepresenteerd door Magister Kobus en zijn charmante assistente. Mocht zij afwezig zijn dan 
zal Kobus zijn neef op zachte doch dwingende wijze overhalen deze rol te vervullen. Herberg 
Verhagen is geopend van 19.00 tot 23.00 uur.  
 



 
 
 
Culinaire invulling:  

Koude gerechten: 
Huzarensalade op de plank, gegarneerd met rode ui en uitgebakken spekjes 
Verschillende gemengde sla soorten in terracotta schalen 
Hollandse kropsla met een mosterd dressing en gesneden rollade 
Koude gemarineerde groenten met grove crouton en pijnboompitten 
Stokbrood, breekbroden, kruidenboter en zachte mosterdsaus 
Warme gerechten: 
Grove gebakken aardappels, spek en ui 
Aan het zwaard geregen gebraden kippenpoten 
Een gekruide Bonito beenham aan het buffet gesneden 
Grote schaal met krokant gebakken schnitzelrepen  
Taart met geblancheerde Hollandse groenten  
Warme sauzen: 
Rijk gevulde champignons saus 
Zigeuner saus 
Zachte saus bereid met bruin bier  
 
Dessertbuffet 
Verschillende soorten huisgemaakte vruchtenbavarois met saus van citrusvruchten 
Luchtige chocolademousse van pure chocolade 
Warme appeltaart met kardemom en slagroom 
Kaneelijs met warme appeltjes 
Vanille roomijs met vers geslagen slagroom 
 
Prijs per persoon  
 
Deze prijs is inclusief: 

• Accommodatie- entree- en parkeerkosten 
• Bourgondisch buffet  
• Dessertbuffet  
• De gehele avond drankjes uit het Hollandse assortiment 
• Live muziek & entertainment  

 
Het themafeest “Herberg Verhagen” is geschikt voor groepen van 50 tot 100 gasten.    
Staffelprijs Herberg Verhagen 
 

Aantal gasten Prijs  
(excl. BTW)  

Prijs  
(incl. BTW) 

90-100 personen € 71,25 p.p. € 77,50 p.p. 

75-89 personen € 74,70 p.p. € 81,25 p.p. 

60-74 personen € 79,00 p.p. € 85,95 p.p. 

50-59 personen € 85,45 p.p. € 93,00 p.p. 
 
 


